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פאי אוראו ודובדבנים

רכיבים
40  עוגיות אוראו ללא המילוי (אני בטוחה שתמצאו לו שימוש..)

150  גרם חמאה
250  מ"ל שמנת לקצפת
250  גרם שוקולד בטעם שאוהבים
דובדבנים
אופן ההכנה
נתחיל עם הכנת הבסיס:

בעזרת מעבד המזון נרסק את העוגיות לפירורים דקים ואחידים,

נמיס את החמאה ונערבב היטב עם הפירורים.

בעזרת כף היד נהדק היטב את הפירורים לתבנית פאי ונכניס למקרר לצינון.

נעבור להכנת הגנאש,

בסיר קטן נמיס את את השוקולד יחד עם השמנת,

נערבב עד לקבלת מרקם חלק וקטיפתי.

נוציא את הבסיס מהמקרר, נמזוג אליו את תערובת השוקולד ונחזיר למקרר.

לאחר שהמילוי התייצב מעט, נניח בעדינות את הדובדבנים מעל.

את כל הטוב הזה נשאיר ללילה במקרר,

ומכאן.. מכאן אתם כבר יודעים את העבודה :)

בתיאבון ♥
