סלט חם של דלורית צלויה וצ'וריסוס

רכיבים:

דלורית בגודל בינוני, קלופה וחתוכה לקוביות גדולות
פלפל צ'ילי אדמדם וממזר (לא חובה :) )

בצל סגול פרוס לטבעות רחבות
מספר גבעולי בצל ירוק חתוכים גס
חופן עגבניות שרי אדומות
חופן עגבניות שרי צהובות
3 נקניקיות צ'וריסוס
כוסברה או פטרוזיליה
מלח ופלפל
תבלינים: גרגירי כוסברה שלמים או טחונים, כמון
אופן ההכנה:

נניח את קוביות הדלורית בתבנית לתנור עם נייר אפיה,

נפזר שמן זית, מלח ופלפל ונערבב היטב.

נכניס לתנור שחומם מראש לחום גבוה של 190 - 200 מעלות, עד להזהבה, כ - 20 דקות.

במחצית הזמן מוסיפים לתבנית את עגבניות השרי והבצלים.

בינתיים מכינים את נקניקיות הצ'וריסוס על מחבת פסים ומניחים בצד לצינון.

נוציא את הירקות מהתנור ונתבל בצ'ילי קצוץ דק, כמון, כוסברה טחונה ורגילה, מלח ופלפל.

נוסיף את פרוסות הצ'וריסוס, נזליף מעט שמן זית מעל ו...

בתיאבון ♥
